DENNI NABIDKA

18.7.2026

MENU DNE:

POLEVKY:

0,331 éesnecka (syr a krutony) A/1,3,7/

0,401 drst’kova A/1,7/

0,401 bors¢ A/1,7,9/

0,331 gulasova A/1/

0,331 hovezi vyvar s masem a nudlemi A/1,3,7,10/

HOTOVA JIDLA
120g svickova na smetané,houskovy knedlik A/1,3,7,9,10/

120g hovézi gulds, houskovy knedlik, cibule A/1,3,7/
120g hovezi cikanska pecené,duSend ryZe A/1,6/

150g Spanélsky ptacek, duSend ryZe A/1,3,7,10/

200g rosténa na rostu s houbovou omackou, opecené brambory A/7/
150g moravsky vrabec, bramborovy knedlik,Spendt A/1,3,7/

120g kanci gulas, houskovy knedlik A/1,3,7/

150g vepio — knedlo — zelo A/1,3,7/

150g marinované vepiové koleno,bramborové Spalicky,Spendt A/1,3,7/
150g ledvinky na cibulce, duSend ryZe A/1/

150g veprovy kostky na Zampionech, duSend ryZe A/1,7/

150g masové kulicky v rajské omdcce, téstoviny A/1,3,7/

150g pikantni vepiova smés, duSend ryZe A/6/

350g haluSky s bryndzou a slaninou A/1,3,7/

200g smaZeny veprovy rizek,domdci bramborovy salat A/1,3,7,10/
100g smazZeny kvétak, varené brambory, tatarka A/1,3,7,10,12/
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350g plnéné bramborové knedliky s uzenym masem, zeli, smaz. cibulka A/1,3,7/ 160,-

200g selska Basta(uzené maso,pecené maso,klobisa,variace zeli a knedliki)A/1,3,7/
400g pecena kachna, Cervené zeli, houskovy knedlik A/1,3,7/

160g holandsky rizek, bramborova kasSe, kys. okurka A/1,3,7/

100g tortilla s kuiecim masem,bylinkovy dresing A/1,3,7/

300g domaci buchticky s vanilkovym krémem A/1,3,7/

350g kynuté boruivkové knedliky, zakys. smetana, maslo, cukr A/1,3,7/

Starocesky medovnik  60,- k¢
Alergeny k nahlédnuti u obsluhy
polovicéni porce uctujeme za 70%ce,ny
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